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dotyczy: postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na przygotowanie, dostarczenie i wydawanie 
posiłków (śniadania, obiady, kolacje) dla 90 osób 

nr ogłoszenia 119148 z dnia 16.04.2012 
 

Zamawiający - Komenda Wojewódzka Policji w Gdańsku, działając na podstawie art. 38 Ustawy – 
Prawo zamówień publicznych informuje, że od potencjalnego Wykonawcy wpłynęły  nw. pytania, na które 
poniżej udziela odpowiedź: 
PYTANIA: 
1.Miejsce wydawania posiłków. 
To jest budynek czy na zewnątrz w terenie? 
2. W jakie dni tygodnia czy cały tydzień? Mają być wydawane posiłki oraz godziny wydawania posiłków. 
3.Jeżeli budynek do wydawania to czy wykonawca ma dostęp do bieżącej wody i toalet, kto płaci za media? Czy Wykonawca 
sprząta pomieszczenia w których spożywane są posiłki?  
4.Na jakich naczyniach mają wydawane posiłki, jeżeli nie jednorazowe to czy muszę mieć swoje naczynia porcelanowe czy są 
na miejscu? Jeżeli Państwo udostępniają to jaki to jest koszt? Czy jest miejsce do zmywania naczyń na miejscu? Czy muszę 
wozić? Co z odpadami pokonsumpcyjnymi, śmieciami po czyjej stronie leży koszt? 
5. Czy muszę starać się o zgodę policyjnego sanepidu? Czy muszę mieć tylko swoją zgodę sanepidu na catering? 
6. Czy musi być doświadczenie 3w żywieniu zbiorowym, jeżeli tak to jakie?  
7. W jakich pojemnikach mają być przywożone posiłki i jak mają być wydawane? 
8.Jaki jest procentowy udział w dziennym wsadzie do kotła poszczególnych posiłków? Jaka ma być wartość odżywcza tych 
posiłków? 
9.Czy trzeba się liczyć z tzw. suchym prowiantem? ? 
10.Jaka może być najmniejsza ilość osobodni? 
11.Czy miejsce przeznaczone do konsumpcji jest wyposażone w stoły i krzesła jeżeli tak to czy obciążacie  Państwo 
wykonawcę kosztem? Czy wymagacie Państwo obsługi kelnerskiej oraz nakrycia stołów? 
ODPOWIEDZI: 
Ad. 1 Posiłki będą wydawane w budynku – stołówka usytuowana w Gdańsku Złota Karczma ul. Słowackiego 161. 
Ad. 2  Posiłki wydawane będą przez siedem dni w tygodniu od poniedziałku do niedzieli w godzinach: 
-  Śniadanie  - 700 – 800 
-  Obiad – 1300 - 1400 
-  Kolacja – 1800 - 1900 . 
Ad. 3 Wykonawca ma dostęp do toalet i bieżącej wody. 
Wykonawca w trakcie trwania umowy ponosił będzie koszty zużycia wody na podstawie wskazań zamontowanych 
podliczników. 
Wykonawca zobowiązany jest do sprzątanie wydawalni posiłków, punktu przyjęcia brudnych naczyń, kącika gospodarczego 
, wc i stołówki z wykorzystaniem własnych środków czystości. 
Ad. 4 Dostawa obejmuje 
a. Zabezpieczenie przez Wykonawcę własnej estetycznej zastawy stołowej i odzieży ochronnej dla pracowników; 
b. Mycie zastawy stołowej przez Wykonawcę poza stołówką Policji; 
c. Odbiór odpadów po każdym posiłku w sposób zgodny z wymaganiami higieniczno – sanitarnymi. Koszt leży po stronie 

Wykonawcy. 
Ad. 5 Wykonawca po podpisaniu umowy, przed rozpoczęciem realizowania zamówienia zobowiązany jest uzyskać 
pozwolenie od Zespołu Państwowej Inspekcji Sanitarnej MSWiA na obszarze województwa pomorskiego na żywienie w 
obiektach MSWiA. 
Wykonawca ponosi pełna odpowiedzialność za przekazanie Zamawiającemu kopi protokołu kontroli sanitarnej 
przeprowadzonej przez uprawniony organ. 
Ad. 6 Zamawiający nie wymaga doświadczenia w żywieniu zbiorowym. 
Ad.7 Posiłki Wykonawca dostarczać będzie własnym transportem, w specjalistycznych termosach gwarantujących 
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych posiłków. Posiłki mają być wydawane w wydawalni na 
stołówce zlokalizowanej w obiekcie Policji w Gdańsku przy ul. Słowackiego 161 
Ad. 8 

1. Wartość energetyczna całodziennego wyżywienia jednej osoby będzie nie mniejsza niż 2.600 kcal . 
2. Wartość  poszczególnych posiłków winna odpowiadać procentowej wartości dziennej w następujących procentach: 

- Dla śniadania – 25 % stawki oraz wartości kalorycznej 
- Dla obiadu – 50 % stawki oraz wartości kalorycznej 
- Dla kolacji – 25 % stawki oraz wartości kalorycznej. 

 



Ad. 9  Mogą zdarzać się sytuacje, że zamiast posiłków będzie wydawany suchy prowiant. 
Ad.10 Zgodnie z postępowaniem Zamawiający zakłada, że posiłki będą przygotowane  
dla 90 osób przez 18 dni. Trudno w tej chwili oszacować najmniejszą ilość osobodni.  
Ad.11 Stołówka przeznaczona do konsumpcji jest wyposażona w stoły i krzesła, które stanowią własność Policji. 
Zamawiający nie obciąży Wykonawcy kosztem z tego tytułu. 
Zamawiający nie wymaga obsługi kelnerskiej oraz nakrycia stołów. 
Wykonawca oświadcza, że przyjmuje na siebie pełną odpowiedzialność  
za zapewnienie udzielenia usług restauracyjnych przez osoby o odpowiednich uprawnieniach i kwalifikacjach zawodowych 
oraz wymaganiach zdrowotnych określonych w odrębnych przepisach. 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

ST.  SPECJALISTA 
Sekcji Zamówień Publicznych 

KWP w Gdańsku 
 

      Ewa Samulak - Augustyn 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Prosimy o niezwłoczne potwierdzenie otrzymania czytelnego pisma faksem na nr tel. 058 3214810 
Wyk. w  1 egz.: 
Przesłano faksem Wykonawcom biorącym udział w postępowaniu, oraz strona internetowa: ww.pomorska.policja.gov.pl 
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